
Château  

CLOS DE PAILLOT                                                        
 

 

 

FICHE TECHNIQUE 
 

NOM :   Château CLOS DE PAILLOT 

 

AOC : Bordeaux supérieur 

 

DOMAINE :   Château CLOS DE PAILLOT 

 

RAISON SOCIALE :  EARL MICOINE & Fils 

 

ADRESSE : 13 paillot, 33230 ST CHRISTOPHE DE DOUBLE 

 

RESPONSABLE : Famille MICOINE, 

 MICOINE Sébastien (gérant) 

 

EXPLOITATION :   

- superficie : 0 ha 30 

- âge des vignes : 40 ans en moyenne 

- type de sol : Sablo- argileux  

 

CEPAGES : 

- rouges : Merlot, Cabernet franc, 

 

VINIFICATION :   

- Cuvaison de 3 semaines, 

- Elevage en fûts pendant 12 à 16 mois (suivant potentiel du millésime) 

- Collage uniquement si indispensable. 

- Filtration sur plaques juste avant la mise. 

 

PRODUCTION : 

 15 HL .  

  

 100 % au particulier (bouteilles) 

 

DOMINANTE ORGANOLEPTIQUE : 

  

 Vin apprécié pour sa souplesse, sa rondeur, ses arômes et son potentiel de 

garde. 

 

 

 

 


