Chétcau
CLOSDLETFAILLOT

FICHE TECHNIQUE

NOM : Chéateau CLOS DE PAILLOT

AOC : Bordeaux

DOMAINE : Chéateau CLOS DE PAILLOT
RAISON SOCIALE : EARL MICOINE & Fils
ADRESSE : 13 paillot, 33230 ST CHRISTOPHE DE DOUBLE

RESPONSABLE : Famille MICOINE,
MICOINE Sébastien (gérant)

EXPLOITATION :

- superficie : 6 ha

- age des vignes : 20-25 ans en moyenne

- type de sol : Sablo- argileux et Sablo-limoneux
CEPAGES :

- rouges : Merlot, Cabernet franc, cabernet sauvignon
VINIFICATION :

- Cuvaison de 3 semaines, des remontages rappratiuébet de

fermentation.

- Collage uniguement si indispensable.

- Filtration sur plagues juste avant la mise.
PRODUCTION :

Environ 200 HL pour le millésime 2010.

DOMINANTE ORGANOLEPTIQUE :

Vin apprécié pour sa souplesse, sa rondeur etréages de fruits rouge.



